
L’équipe de la Clef s’occupe de vous !

Laissez-vous surprendre par notre menu plaisir, passionnément 
concocté par l’inspiration et la créativité du Chef.

Une cuisine raffinée composée de produits frais et de saison qui 
sauront vous faire voyager à travers une véritable expérience 

gastronomique.

Menu Plaisir

Menu Plaisir:   140.-

Menu Plaisir avec accord mets et vins:   190.-



Os à moelle gratiné. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.- / 24.- en plat
Avec pommes paille et brioche toastée.

Œuf parfait. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15.- 
Au jus vert, lard et croutons aillés.

Beignets de gambas. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18.- / 24.- en plat                                                
À la sauce chimichurri et herbes fraîches.                                                  

Asperges vertes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19.- / 25.- en plat                                                                                                               
Jambon cru des Ponts-de-Martel, sauce hollandaise.                                                                                                                     

Entrée

 Linguines aux vongoles. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22.- 
Émulsion de roche.

La Morillade. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 34.- 
Volaille farcie aux morilles et à l’emmental de la fromagerie des Reussilles. 
Garnitures du moment.

 Entrecôte double sauce châteaubriand. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 36.-                                                
Garnitures du moment.

Plats

Soupe de fraise et basilic. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.-
Éclats de meringue citronnés, glace pistache.

Crème brulée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.- 
À la vanille de l’Ile Maurice.

Sphère en chocolat. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13. -                                               
Mousse pop-corn,  éclats de caramel beurre salé et glace vanille.

Desserts

Notre sélection des fromageries des Reussilles,  Sterchi et Spielhofer.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16.- 

Fromages

Burger ou nuggets. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15.- 
Servis avec pommes paille et légumes du moment.
Accompagné d’une boule de glace à choix.

Menu Enfant

Carte Brasserie



Jaune d’œuf 64°C, cabillaud et bacon en textures.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19.-

Tarte fine aux bolets. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22.- 
Émulsion de sous-bois, sapin et anguille fumée.

Foie gras poêlée. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24.-                                                
À la farine de châtaigne, asperges vertes et sésame  comme une mayonnaise.

Entrée

Rouget de roche. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 36.- 
Dans l’esprit d’une bouillabaisse et hollandaise épicée.

Langoustine rôtie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 38.- 
Crémeux de cédrat et notes de café.

Filet de cannette des Dombes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 39.-                                                
Cuit sur coffre, la cuisse confite et fruits secs comme un mendiant.

Filet de bœuf marbré. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 45.-                                                
Avec truffes tuber aestivum, os à la moelle croustillante et  déclinaison de petits pois

Plats

Fraise rhubarbe. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14.-
Texture de blanc d’œufs.

Abricots du Valais rôtis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15.- 
Cire d’abeille et lait ribot.

Chocolat Gianduja. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16. -                                               
Amande fraîche et thé matcha.

Desserts

Notre sélection des fromageries des Reussilles,  Sterchi et Spielhofer.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16.- 

Fromages

Os à moelle gratiné. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.- / 24.- en plat
Avec pommes paille et brioche toastée.

Œuf parfait. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15.- 
Au jus vert, lard et croutons aillés.

Beignets de gambas. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18.- / 24.- en plat                                                
À la sauce chimichurri et herbes fraîches.                                                  

Asperges vertes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19.- / 25.- en plat                                                                                                               
Jambon cru des Ponts-de-Martel, sauce hollandaise.                                                                                                                     



Spritz Suisse aux Reussilles. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.-
Souboziane, sirop de sureau, vin mousseux Suisse, eau gazeuse, glace.

Rhum arrangé à l’Ile Maurice. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.-
Saveurs du moment .

Margarita fraise à Ibiza . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.-
Tequila, triple sec, jus de citron vert, fraises, glace pilée.

Gin tonic au thym grillé sur la Côte d’Azur. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.-
Gin, tonic, citron vert, zestes d’agrumes, thym frais, glace.

Negroni à Florence. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.-
Campari, vermouth rouge, gin, orange, glace.

Moscow mule à Moscou. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.-
Vodka, ginger beer , angostura bitter, jus de citron vert, glace.

London mule à Londres. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.-
Gin, ginger beer, angostura bitter, jus de citron vert, glace.

Mojito à Cuba. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.-
Rhum blanc, menthe fraîche, jus de citron vert , sucre de canne , eau gazeuse, glace.

Caïpirinha au Brésil. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.-
Cachaça, sucre blanc, citron vert, glace pilée.

Cocktails Maison



Café, expresso, ristretto, tisanes. . . . . . . . . . . . 3.70

Capuccino, renversé. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.-

Chocolat / Ovomaltine. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.20

Minérales et soft 2dl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.20

Minérales et soft 3dl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.20

Minérales, softs et sportifs 33cl . . . . . . . . . . . . 4.40

Minérales et soft 5dl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.-

Minérales litres. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.-

Jus de fruits. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.-

Bitter, Crodino. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.20

Schweppes tonic et bitter lemon. . . . . . . . . . . 4.20

Bière sans alcool . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50

Cafés, thés, minérales, soft drinks

Apérol Spritz. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.50

Kir 1dl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.-

Flûte de Champagne 1dl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.-

Prosecco 1dl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.-

Martini 15°, cynar 16.5°,  porto 20°, suze 20°,  campari 23°,  appenzeller  29°. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.-

Rhum, Gin , Vodka, whisky  37.5°-43°. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2cl 7.- / 4cl 11.-

Cointreau, Grand Marnier  40° 2cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.-

Amaretto, Frangelico, Baileys , Limoncello 4cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.-

Eaux de vie artisanales de la région. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.-

Apéritifs, spiritueux, liqueurs

Bière blonde pression 2dl/ 3dl/ 5dl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.40 / 3.90 / 6.-

Bière blanche pression 2.5dl / 5dl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50 / 8.-

Bière de saison pression  2.5dl / 5dl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50 / 8.-

Bière BFM bouteille. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.50

L’échappée de Rouvinez. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.50

Bières



Œil de Perdrix Caves de la Béroche Saint-Aubin Sauges . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Musar Jeune Château Musar Liban. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rosa di Luna Cantina Delea Ticino. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rosés
5.-

5.40

5.60

Pinot Noir Renaissance . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Primitivo-Merlot Campo Marina Puglia. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L’escargot Rouge Yvorne. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pinot Noir Les Râbles Domaine Grisoni. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Humagne Rouge de Leyton Cave Renaissance Ligne Privilège. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pinot Noir Martin Hubacher Twann Lac de Bienne. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Désir Noir , Diolinoir  Lavanchy Vins . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L’instant X Domaine Dussex Saillon Valais. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rouges
4.50

5.-

5.-

5.80

6.-

6.70

6.80

7.80

Muscat Domaine Casanova Corse. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Epesses Artisans Vignerons d’Yvorne. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Fendant A.Biollaz Valais. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Perdrix Blanche Lavanchy Vins Neuchâtel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pinot gris Caves de la Béroche Saint-Aubin-Sauges. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Johannisberg A.Biollaz Valais. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Petite Arvine Cave Renaissance Domaine de Clavoz Valais. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Il Sauvignon Cantina Delea Ticino. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Gewurztraminer Domaine de la ville de Colmar Alsace. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Chardonnay La Griffole Domaine Grisoni Neuchâtel. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

X WHITE Domaine Dussex Saillon. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Blancs
4.70

4.80

5.-

5.20

5.60

6.-

6.20

6.20

6.40

6.50

6.80

1 dl Millésime

Vins Ouverts



Canton de Neuchâtel

Perdrix Blanche Sauvignier Lavanchy Vins. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .         . . . .

Pinot Gris Caves de la Béroche. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Chardonnay La Griffolle Domaine Grisoni. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Résonnance Sauvignon Blanc Domaine de la Grillette. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Canton du Valais

Petite Arvine Cave Renaissance Domaine de Clavoz Valais . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

X WHITE Domaine Dussex Saillon. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

La Tremaille Domaine Rouvinez Sierre. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ermitage C.Jacquod Bramois. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Canton de Berne

Johanniterkeller Sélection Martin Hubacher Twann Lac de Bienne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Canton de Vaud

Chant des Resses Yvorne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Canton du Tessin

Il Sauvignon Cantina Delea Losone . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Il Chardonnay Cantina Delea Losone . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Blancs

26. - 37. -

39.-

45.-

56.-

42.-

47.-

66.-

68.-

39.-

39.-

43.-

48.-

50 cl 75 cl Millésime

Œil-de-Perdrix Caves de la Béroche Saint-Aubin Sauges. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rosa di Luna Cantina Delea Ticino . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rosés
35. -

39.-

Vins Suisses



Canton de Neuchâtel

Pinot Noir Cuvée Les Râbles Domaine Grisoni. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Désir Noir Diolinoir Lavanchy Vins. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pinot Noir Barrique Lavanchy Vins. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pinot Noir Signature Grillette Domaine de Cressier. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Les Clous Vernissage Merlot Grillette Domaine de Cressier. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Canton du Valais

Humagne Rouge de Leyton Cave Renaissance Ligne Privilège. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .         . . . .

L’Instant X Domaine Dussex Saillon. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Arabesque Château Constellation Sion. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Le Tourmentin Domaine Rouvinez Sierre. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .         . . . . . . . . . . . . . . .
  
Merlot Maison Rouge Chamoson. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Canton de Berne

Pinot Noir Martin Hubacher Twann Lac de Bienne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pinot Noir Reserve Martin Hubacher Twann Lac de Bienne. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Canton de Vaud

Ô Lac Gamaret Raymond & Sébastien Chappuis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Canton du Tessin

Merlot Carato Cantina Delea Losone . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .        . . . .

Merlot Carato Riserva Cantina Delea Losone . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Quattromani Merlot Cuvée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Canton de Genève

Gamaret de Genève Les Perrières. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rouges

30.-

40.-

39.-

47.-

55.-

57.-

95.-

42.-

55.-

59.-

68.-

69.-

49.-

75.-

38.-

56.-

99.-

125.-

45.-

36.-

50 cl37.5 cl 75 cl Millésime



Bourgogne Côte de Beaune

Santenay 1er Cru Maladière Domaine Lucien Muzard. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Auxey-Duresses blanc 1er Cru Les Grands-Champs Domaine Dubuet David. . . . . . . . . . . . . . . .

Meursault Les Narvaux Domaine Piguet Chouet. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pernand Vergelesses  1er Cru  Domaine Comte Senard. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Alsace 

Gewurztraminer Domaine de la Ville de Colmar . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Blancs

69.-

77.-

89.-

95.-

44.-

Bourgogne Côte de Beaune

Santenay Vieilles Vignes Champs-Claude Domaine Lucien Muzard. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Savigny-les-Beaunes 1er Cru Aux Serpentières Domaine Dubuet David. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Chorey-les-Beaune Domaine Comte Senard. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Chassagne-Montrachet Vieilles Vignes Domaine Lucien Muzard. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Beaune 1er Cru Les Bressandes Domaine Piguet Chouet. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Corton Hautes Mourottes Grand Cru Domaine Gaston & Pierre Ravau. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vallée du Rhône

Côte Rôtie Rozier Domaine Pichon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vacqueyras J. Quiot. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Chateauneuf du Pape Domaine Duclaux. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bordeaux 

Château Cantin Saint Emilion Grand Cru . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Clos Beauregard Pommerol . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rouges

56.-

75.-

75.-

96.-

99.-

149.-

109.-

48.-

75.-

75.-

99.-

75 cl Millésime

Vins Français



Piemonte

Dolcetto d’Alba Sarotto. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Barbera d’Alba Elena Sarotto. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Barolo Riserva Audace Sarotto. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Puglia 

Primitivo-Merlot Campo Marina . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Veneto 

Amarone della Valpolicella Masua di Jago . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Toscana 

Ruffino Modus . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Argiano Brunello di Montalcino. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rouges

34.-

55.-

65.-

39.-

89.-

93.-

99.-

89.-

38.-

75 cl Millésime

38.-

99.-

Vins Italiens

Musar Jeune Château Musar. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rosés

Château Musar Valée de la Bekaa. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rouges

Vins Libanais

Champagne Gobillard Brut Grande Reserve 1er Cru. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Brut Moscato Château Constellation Sion. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Champagne et Mousseux


